
 

Tradition trifft Zeitgeist.  

Klar im Stil.  

Echt im Geschmack.  

Schön, dass Sie da sind! 



 

 

 

 

Dessert 

Topfenstrudel A  C  G 7,90 

Dazu Vanille Sauce. 
 

Kaiserschmarrn A  C  G  10,90 

Dazu Vanilleeis & Zwetschgen Chutney.  
 

Eismarillenknödel A  C  G 7,90 

Dazu Waldbeeren Sauce.  

Weiße Schokoladen-Mousse A  G  E  9,50 

Dazu Whiskey-Crème & Waldbeeren.  
 

 

 

Vorspeisen 

Tatar vom Berg M  O 19,90 

Feines Tatar vom Alpenrind mit marinierten 
Zwiebel-Crunch, Essiggurken, 
geräuchertem Paprikapulver und Chili. 

 

Zarter Ochse L O 17,50 

Roastbeef-Carpaccio mit Kichererbsen-
Creme, Nüssen und Trauben.  

Lachsforelle am See D  G  O 18,50 

Lachsforellen-Tatar mit Avocado, 
Zitronen-Joghurt und Petersilienöl.  

 

 
Babyspinat & Trüffel N  G 18,90 

Frischer istrischer Trüffel, Quinoa, 
Cranberries, Kürbiskerne und Zwiebel-
Crunch und Marillen-Balsamico. 

 

Prosciutto & Käse G  N  15,90 

Mit Walnüssen und Trauben.  

 
 

 

  

Allergene 

A GLUTEN 
 Glutenhaltiges Getreide 

B KREBSTIERE 

 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 

C EI 

 Eier von Geflügel und daraus gewonnene 
Erzeugnisse 

D FISCH 

 Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse 

E ERDNUSS 

 Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse 

F SOJA 

 Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

G MILCH 
 Milch von Säugetieren wie Kuh, Schaf, Ziege, Pferd 

und Esel und daraus gewonnene Erzeugnisse 
(einschließlich Laktose) 

 

H NÜSSE 
 Schalenfrüchte, namentlich Mandeln,  

Haselnüsse, Walnüsse, Pistazien, Kaschunüsse, 
Pecannüsse, Paranüsse, Macadamianüsse oder 
Queenslandnüsse sowie daraus gewonnene 
Erzeugnisse 

L SELLERIE 

 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 

M SENF 

 Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 

N SESAM 

 Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

O SULFITE 

 Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von 
mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l als insgesamt 
vorhandenes SO2 

P LUPINEN 

 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

R WEICHTIERE 
 Weichtiere wie z.B. Muscheln, Austern, Schnecken 

und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 

 

 

Suppen 

Frittatensuppe A C L O 7,90 

Hausgemachte Frittaten in kräftiger 
Tafelspitzsuppe. 

 

Die Saisonelle 8,90 

Saisonale Suppe nach Lust und Laune.  
 

Krebse am See & Trüffel  A C G F 12,90 

Cremesuppe aus Flusskrebsen mit 
frischen Trüffel abgeschmeckt mit  
Rum, Weißwein und Zwiebeln. 

 

 

Warme Vorspeisen 

„Štrukli“ alte Teigkunst  A  G   13,90 

Überbackene Teigtaschen mit Käsefüllung 
und knusprigen Speckchips. 

 

Wilder Gulasch  A  G   E 21,90 

Zart geschmortes Wild mit 
 feinen haugemachten Nudeln. 

 
 

Trüffel-Fleckerl A  C  G 19,90 

Feine hausgemachte Fleckerl mit 
Pecorino und istrischen Trüffel.  

 

Gebäck A  G  3,50 

 



 

 

 

 

Hauptspeisen 

Glänzender Tafelspitz A C G  24,90 

Glasierter Tafelspitz mit Honig,  
Rosmarin, Knoblauch, Röstis,  
Kren & Apfelmousse. 

 

Herrenstück mit Röstzwiebeln A L O 29,90 

Zwiebelrostbraten mit Demi-Glace & 
Kartoffelpüree.  

Zart & Knusprig G  L   28,90 

Bauchfleisch, mit Rosmarin-, Knoblauch- 
und Honig-Glasur, auf aromatischer Gerste 
mit Kren.  

Hühnerbrust & Kürbis G  M 24,90 

Zart gebratene Hühnerbrust auf Fleckerl 
mit Kürbis, Parmesan und Butter.  

Karfiolkrone A  G 24,90 
Gebratenes Karfiol-Steak auf feinem 
Rote-Rüben-Gersten-Orzotto.  

 

Kotelett am Stil  A  C  G  I 25,90 

Kotelett am Knochen vom Iberico-Schwein 
mit Kartoffelgratin, Rosmarin und 
Senf-Demi-Glace.  

Saibling & Pilzrisotto D  G  A 25,90 

Saiblingsfilet auf cremigem Pilzrisotto, 
verfeinert mit Parmesan und Butter.  

Das Duett A C D O 24,90 

Fisch & Chips auf burgenländischer Art mit 
Sauce Tartar. 
  

Zanderfilet & Trüffel D  28,90 

Zanderfilet auf Spinat mit Trüffelschaum und 
frischen istrischen Trüffel.  

 

 

 

 

Salate 

Caesar vom Neusiedler See  CDGMO 18,90 

Caesarsalat mit gegrilltem Hähnchen. 
 

 

 

G’mischter Burgenländer G  O 16,90 

Bunte Salatvariation mit Cranberries, 
Ziegenkäse, gerösteten Kürbiskernen und 
Cherry Tomaten. 

 

 

 

Kindermenü 

Herzhaft & Echt A C G  10,90 

Hausgemachte feine Fleckerl. 
 

Kloanes Schnitzel 12,90 

Schnitzel vom Schwein mit Pommes.  
 

Kleines Kikeriki    12,90 
Hühnerspieße mit Pommes.  

Pommes Frites 5,50 

  
 

 

 

 

Dips 

Cocktail Sauce  C  G  M  L 2,00 

Ketchup 1,50 

Mayonnaise  C M 1,50 
 

Barbecue Sauce  M 2,00 

Senf   M 1,50 

  
 

 

 

 

Saisonaler Salat 6,50 
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Ihr sucht noch ein Geschenk? 

Einfach den QR-Code  

scannen und einen Gutschein  

online sichern! 

Hier geht’s zu unserem  

Partner-Lokal: 

www.teslaamsee.at 

 

Dear guests, 

just scan the QR code 

and you'll be directed to 

our English menu. 

Enjoy making your selection! 

 
@nikiamhafen 

 
@nikiamhafen 


